
Die erste HENDI-Küchenmaschine,
die speziell dafür entwickelt wurde,
die volle Kreativität professioneller
Gastronomieanwender in einem
einzigen Multifunktionstool zu
kanalisieren. 

Der HENDICHEF ist im IPC-System 
 aufgebaut:

Dies ermöglicht die schnelle
Zubereitung einer breiten Palette an
Gerichten aus vorprogrammierten
und jederzeit and die Bedürfnisse des
Chefs anpassbaren Rezepten.

HENDICHEF - volle Flexibilität für
uneingeschränkte Kreativität.

Über
HENDICHEF Der HENDICHEF ist die erste

HENDI Mehrzweck-
Küchenmaschine, die  speziell

für anspruchsvolle
Gastronomie-Profis konzipiert

wurde.



Tools for Chefs, natürlich
made by HENDI.

Inspiration

Professional

Creator

- inspirierende vorinstallierte
  Rezeptideen.
- praktische Funktionen, um den
  Küchenalltag zu vereinfachen.
- die Möglichkeit, sowohl fertige
  Lösungen zu verwenden, als
  auch eigene zu erstellen.
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Neben zahlreichen Standardfunktionen
wie zB Zerkleinern, Rühren, Dampfgaren,
Sautieren, Reiben, Sous-Vide-Garen,
Aufschlagen, Schmelzen, Karamellisieren,
Emulgieren, Kneten, Häckseln, Hacken,
Mahlen, Schneiden, Mischen, Verrühren
und Wiegen verfügt der HENDICHEF
auch über eine Reihe praktischer
Zusatzfunktionen:

HENDICHEF
Funktionen

HENDICHEF
Spezifikationen

Temperaturbereich: 37-130 °C
Timer: 0-90 Min.
Rührgeschwindigkeit: 12-stufig
Abmessungen: 210x380x(H)320 mm
Schüssel (Arbeitsvolumen): 3 Liter 
Heizleistung: 1000 W
Motorleistung: 1000 W
Rührleistung: 1400 W
Leistungsaufnahme gesamt: 1400 W
Frequenz: 50 Hz
Spannung: 230 V
Nettogewicht: 8,21 kg
Display: 7 Zoll TFT-Farbdisplay
Quarz-Waage: 5 g bis 5 kg
2 USB-Steckplätze (inkl. USB-Kabel)

HENDICHEF
Lieferumfang

3-Liter-Multifunktionsbehälter
Transparenter Polykarbonat-Deckel
4-Klingen-Edelstahl-Messer
3-teiliges Dämpfset
Rührstab- & Schneebesen-Aufsatz
Silikon-Spachtel & Messbecher
u.v.m.

... sowie eine breite Palette an separat
erhältlichen Accessoires und Ersatzteilen.

25+ Funktionen 

Farbanzeige von Funktionen und
Parametern mittels TFT-Display.
Laufende Erweiterung und Ergänzung
der Rezeptdatenbank.
USB- und WLAN-Verbindung für
Updates und neue Rezeptideen.
Anlegen neuer Zubereitungsschritte in
existierenden und neuen Rezepten.
Manuelles Kochen - Kochparameter
während des Kochbetriebs ändern.
u.v.m.
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